附件2

永安市食品生产环节监督抽检任务表

	序号
	产品种类
	食品细类
	监督抽检项目
	批次

	1
	肉制品

	酱卤肉
	铅（以Pb计）、镉（以Cd计）、铬（以Cr计）、总砷（以As计）、亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和、合成着色剂（胭脂红）、糖精钠（以糖精计）、氯霉素、酸性橙II、菌落总数、大肠菌群、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌、商业无菌
	2

	
	
	熏烧烤肉制品
	铅（以Pb计）、苯并[a]芘、亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）、氯霉素、菌落总数、大肠菌群 、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌
	2

	
	
	培根肉
	过氧化值（以脂肪计）、总砷（以As计）、氯霉素、亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、胭脂红
	1

	2
	饮料
	其他饮用水
	耗氧量（以O2计）、亚硝酸盐（以NO2-计）、余氯（游离氯）、溴酸盐、三氯甲烷、阴离子合成洗涤剂、大肠菌群、铜绿假单胞菌
	3

	
	
	饮用天然矿泉水
	界限指标、镍、锑、溴酸盐、硝酸盐（以NO3-计）、亚硝酸盐（以NO2-计）、大肠菌群、铜绿假单胞菌
	1

	3
	速冻食品
	速冻调理肉制品（生制品、熟制品）
	过氧化值（以脂肪计）、铅（以Pb计）、铬（以Cr计）、氯霉素、合成着色剂（胭脂红）、菌落总数、大肠菌群、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌
	3

	
	
	速冻面米食品（水饺、元宵、馄饨等生制品）
	过氧化值（以脂肪计）、黄曲霉毒素B1、铅（以Pb计）、糖精钠（以糖精计）、菌落总数、大肠菌群、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌
	2

	
	
	速冻面米食品（包子馒头等熟制品）
	过氧化值（以脂肪计）、黄曲霉毒素B1、糖精钠（以糖精计）、菌落总数、大肠菌群、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌
	2

	
	
	速冻菜肴制品（生制品）
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、糖精钠（以糖精计）
	2

	4
	酒类
	黄酒
	酒精度、氨基酸态氮、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、糖精钠（以糖精计）、甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）
	1

	
	
	配制酒
	酒精度、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）
	1

	5
	茶叶及相关制品
	红茶、乌龙茶
	铅（以Pb计）、氟、草甘膦、吡虫啉、乙酰甲胺磷、联苯菊酯、灭多威、三氯杀螨醇、氰戊菊酯和S-氰戊菊酯、甲拌磷、克百威、水胺硫磷、氧乐果、毒死蜱、毒虫畏、氯酞酸甲酯、灭螨醌、甲氧滴滴涕、特乐酚
	4

	
	
	代用茶
	铅（以Pb计）、哒螨灵、啶虫脒、唑螨酯、克百威、炔螨特、毒死蜱、吡虫啉、井冈霉素
	2

	6
	豆制品
	腐竹、豆腐皮
	蛋白质、铅（以Pb计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）、铝的残留量（干样品，以Al计）
	3

	7
	调味品
	食醋
	总酸（以乙酸计）、不挥发性酸（以乳酸计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和、糖精钠（以糖精计）、菌落总数
	1

	
	
	酸性调味液
	总酸（以总酸计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和、糖精钠（以糖精计）、甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）、菌落总数、大肠菌群
	2

	
	
	料酒
	氨基酸态氮（以氮计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）、糖精钠（以糖精计）、甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）、三氯蔗糖
	1

	
	
	半固态调味品（辣椒酱）
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和、甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）
	2

	8
	粮食加工品
	粉干
	铅（以Pb计）
	1

	
	
	大米
	铅（以Pb计）、镉（以Cd计）、黄曲霉毒素B1
	4

	
	
	原粮
	铅（以Pb计）、镉（以Cd计）、黄曲霉毒素B1
	4

	9
	罐头
	竹笋罐头
	固形物含量、pH值、二氧化硫残留量、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、商业无菌
	9

	10
	淀粉及淀粉制品
	其他淀粉制品
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、铝的残留量（干样品，以Al计）
	1

	11
	薯类和膨化食品
	其他类（魔芋制品）
	铅（以Pb计）、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌
	1

	12
	蔬菜制品
	酱腌菜
	铅（以Pb计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）、糖精钠（以糖精计）、甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）、阿斯巴甜、亚硝酸盐（以NaNO2计）、大肠菌群、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和
	8

	13
	糕点

	糕点
	酸价（以脂肪计）、过氧化值（以脂肪计）、铅（以Pb计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、糖精钠（以糖精计）、甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）、安赛蜜、铝的残留量（干样品，以Al计）、丙酸及其钠盐、钙盐（以丙酸计）、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）、纳他霉素、三氯蔗糖、丙二醇、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和、菌落总数、大肠菌群、金黄色葡萄球菌、沙门氏菌、霉菌
	7

	
	
	月饼
	酸价（以脂肪计）、过氧化值（以脂肪计）、糖精钠（以糖精计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、铝的残留量（干样品，以Al计）、丙酸及其钠盐、钙盐（以丙酸计）、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）、纳他霉素、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和、菌落总数、大肠菌群、金黄色葡萄球菌、沙门氏菌、霉菌
	6

	14
	其他食品
	γ-氨基丁酸
	γ-氨基丁酸含量、水分、灰分、砷、铅（以Pb计）
	1

	15
	食品添加剂
	液体二氧化碳
	二氧化碳含量、水分、一氧化碳、苯、甲醇、乙醛
	1

	
	
	三氯蔗糖
	三氯蔗糖、比旋光度、水分、灼烧残渣、甲醇、铅（以Pb计）
	1

	
	
	复配食品添加剂
	铅（以Pb计）、砷
	1

	16
	生产加工用食用植物油
	食用植物油
	酸值/酸价、过氧化值（以脂肪计）、、乙基麦芽酚
	10

	17
	小作坊食品
	板鸭
	过氧化值（以脂肪计）、苯并（a)芘、铅（以Pb计）、无机砷、总汞、镉（以Cd计）、亚硝酸盐
	1

	
	
	腊肉
	过氧化值（以脂肪计）、苯并（a)芘、铅（以Pb计）、无机砷、总汞、镉（以Cd计）、亚硝酸盐
	2

	
	
	豆腐
	铅（以Pb计）、砷
	12

	
	
	油炸豆腐
	铝的残留量（干样品，以Al计）、过氧化值（以脂肪计）、酸价
	2

	
	
	粿条、白粿
	铝的残留量（干样品，以Al计）、硼、二氧化硫
	8

	
	
	面条
	铝的残留量（干样品，以Al计）、溴酸钾、过氧化苯甲酰、二氧化钛
	6

	
	
	黄酒
	酒精度、氨基酸态氮、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、糖精钠（以糖精计）、甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）
	5

	
	
	酸枣糕
	铅（以Pb计）、糖精钠（以糖精计）、甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）、菌落总数、大肠菌群、霉菌、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)
	1

	
	
	煎炸过程用油
	过氧化值（以脂肪计）、酸价、极性组分
	2

	合计
	129


